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PATRICIA LAFARGE
STMAURICE -~

MENU B 1 & Fr. 26.00

Salade de saison

*kk

Rumpsteak de cheval, sauce aux 3 poivres
Frites maison et légumes du marché

MENU N° B 2 a Fr. 35.00

Salade mélée

*kk

Poitrine de volaille a la creme de champignons
Riz sauvage et |égumes du jour

*kk

Tarte fine aux pommes

MENU N° B 3 a Fr. 40.00

Terrine aux morilles
*k%k

R6ti de porc de montagne aux pruneaux
Gratin d’agria et légumes du jour

*kk

Parfait glacé a I'ananas

MENU B 4 & Fr. 42.00

La saladine frisée aux petits lardons
*kk

Le carré de porc a la moutarde de Meaux
Légumes du marché et gratin d’agria

*kk

La créme brilée

MENU N° B 5 & Fr. 50.00

Carpaccio de saumon au basilic et wasabi
*kk

Onglet de beeuf aux échalotes

Légumes du maraicher et grenailles a la sarriette

*kk

Moelleux au chocolat

MENU N° B 6 & Fr. 60.00

La cassolette de champignons et bouquet de

Provence
*k%k

Le magret de canard et réduction aux baies roses

Légumes du marché et gratin d’agria
*kk

Le gratin de fruits de saison
*khkkk

Propostions a partir de 10 personnes

N° R 7 & Fr. 62.00

Délices de la Vallée sur ardoise
*k%k

Supréme de volaille fermier et creme de safran

Riz sauvage et légumes du jour
*kk

Gateau opéra moca

N° R 8 & Fr. 70.00

Feuillantine de truite aux petits Iégumes
Coulis de curry antillais

*kk

Filet de lapin aux chanterelles et creme de safran

Légumes du maraicher et gratin d’agria
*kk

Véritable salée du Val d'llliez

N° R 9 a Fr. 80.00

Carpaccio tiede de caille et copeaux ce vieux bagne

*kk

Coquille d’agneau en noisettes a la fleur de thym
Gratin de vitelottes et Iégumes du maraicher

*kk

La glace génépi

MENU 1 a Fr. 85.00
Sans la 2" entrée Fr. 70.00

Cassolette de champignons
Au bouguet de Provence
*k%k
Pavé de saumon roti
Créme de safran
*k%k
Onglet de veau, oignons grelots au caramel
Jeunes feuilles d’épinards aux herbes sauvages
*kk

Tiramisu a la mangue

MENU N° 2 a Fr. 95.00
Sans la 2" entrée Fr. 80.00

Rillette de canard colvert, éperviers au vinaidreuile
piquante a la pistache
*k%
Noix de saint-jacques creme de persil

Et chips de racines rouges
*kk

Filet de beeuf & la moelle

Echalotes confites au cornalin

*kk

Créme br(lée a la cacahuéete

*kk
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PATRICIA LAFARGE
~ ST-MAURICE
Menu gourmand a Fr. 130.-
Sur demande selon la saison
Conditions générales

Validité : les menus sont valables pour les groupes a partl0 personnes. Afin d’en

assurer la meilleure qualité, nous vous prionsiéie ouloir limiter le choix

a un menu pour tous les convives
Choix du menu : a communiquer au moins 10 jours a I'avance
Saisonnalité certains menus seront liés aux produits de sasponibles
Nombre de participants : le nombre doit étre confirmé au plus tard 24rbs@a I'avance,
Mise a dispositions : aucune location ne sera percue
Paiement : le paiement effectué a la fin de la manifestasi@ffectue en cash, EC direct

ou Postcard. Pour les banquets nous n'acceptordepgaaiement en carte de
crédit. Selon entente nous pouvons vous adres$actlae a votre domicile,
le paiement se fera alors par bulletin de versemexinet a 30 jours. Dans
ce cas il est souhaité verser des arrhes.
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